


LES TARTINABLES 12€

Houmous, baba ganoush, poivronnade et poppadum

LES OEUFS MIMOSA FACON KIMCHI 19€
Mayonnaise, sauce kimchi, huile pimentée, miel, baies roses, ciboulette et graines de sésame
LA TEMPURA DE CREVETTES 15€

Mayonnaise wasabi, citron, cébettes, ciboulettes et feuille de nori

LA SELECTION DE POISSONS FUMES ET TARAMA BLANC 15€

Voir avec le chef de rang

LA SELECTION DE CHARCUTERIES & MINI GALET DE LOIRE ROTI 15€
Voir avec le chef de rang

LES RILLAUDS FACON JAPONNAISE 19€

Au laquage asiatique, miel, wasabi, ponzu et jus de yuzu
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LA SPECIALE N°2 - %2 DOUZAINE 12€ LA SPECIALE N°2 - DOUZAINE 24€
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L’OEUF PARFAIT ET CECINA 19€
Boeuf de Castille fumé et séché, baba ganoush, aubergine grillée, tartine de pain au pecorino

LE GRAVLAX DE SAUMON A L'ANETH 19€
Baies roses & créeme de yuzu, huile d’olive, cébettes, ciboulette, cheveux du diable et edamame

LE PATE EN CROUTE 19€
Canard, trompette de la mort, pistaches et foie gras, confiture de figues et cornichons

LE TATAKI DE THON 14€

Mayonnaise wasabi, laquage asiatique, agrumes et pickles de daikon, edamame et nori

LA SALADE PERIGOURDINE LES NUGGETS DE POULET (ORIGINE UE)
AU FOIE GRAS POELE OU FISH N'CHIPS

FRITES MAISON OU POELEE DE LEGUMES
Mesclun de salade, pommes de terre Grenaille réties

au beurre qillé, gésiers confits, magret de canard
fumé, oeuf dur, toast au morbier, vinaigrette a I'huile ET LE MOELLEUX OU LA BOULE DE

de noix et au vinaigre de xérés GLACE

22€ 14€




Lewplats

LE PAVE DE SAUMON A L'UNILATERAL 924€

Sauce a l'oseille maison, mille-feuille de pommes de terre, mousseline de carottes au cumin

LE FILET DE BAR SNACKE 24€
Beurre blanc maison, tombée de jeunes pousses d’épinards, taboulé végétarien

LES SAINT-JACQUES SNACKEES 98¢
Risotto aux saveurs asiatiques, émulsion au yuzu

LE SUPREME DE POULET JAUNE BASSE TEMPERATURE 24€

Poélée de champignons sauvages, courge Jack Be Little rétie, jus de volaille corsé aux morilles,
porto et vin rouge

LE TARTARE DE BOEUF AU COUTEAU FAGON MAGHREBINE (ORIGINE FRANCE) 24€

Frites maison

LE BURGER DU MAIL (ORIGINE FRANCE) 24€
Pain bretzel, steak haché de boeuf “de la Ferme des Belles Robes”, raclette fondante, bacon

grillé, oignons rouges, relish a la tomate et a I'ail confit, frites maison, mesclun de salade et

vinaigrette

LE PAVE DE BOEUF DE LA FERME DES BELLES ROBES (ORIGINE FRANCE) 24€
Gratin de pommes de terre a la muscade, poivrons et ails rétis, mesclun de salade et vinaigrette,
sauce périgueux au foie gras et prosecco

LE PLAT DE COTE DE BOEUF CONFIT AU BEURRE DE PIMENT D’'ESPELETTE 98€
(ORIGINE FRANCE)
Etuvée de légumes au jus de viande, navets, carottes, panais et féves, oignons grelots confits

LES RAVIOLES AUX BOLETS ET OEUF PARFAIT AU PECORINO (VEG ETARIEN) 924€
Sauce crémée a I'ail noir, poélée forestiere au beurre d’ail et aux herbes, huile de truffe
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LA COTE DE BOEUF HEWITT (ORIGINE IRLANDE)

Sauce vin rouge aux morilles et sauce béarnaise

LE MIXED GRILL (ORIGINE FRANCE ET JAPON)
Pavé de boeuf de la Ferme des Belles Robes, Entrecéte de Wagyu, Supréme de poulet jaune et Rillauds fagon
japonaise, sauce vin rouge aux morilles et squce béarnaise

Ces deux plats a partager vous sont servis avec des frites de pommes de terre, un mesclun de salade avec
vinaigrette, ail, poivrons et des asperges réties au four

s 3/1/6/'1./6/ - 110€
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Frites maison, poélée de légumes, grenailles réties, gratin de pommes de terre a la muscade, L€
mousseline de carottes au cumin, mille-feuille de pommes de terres

Salade verte 2€

Sauce périgueux, sauce vin rouge aux morilles, sauce beurre blanc, sauce a l'oseille, sauce 92¢
Béarnaise



SELECTION DE 5 FROMAGES DU MOMENT

Selon le marché

e ssents

LE CAFE ET SES DOUCEURS
Sélection de mignardises

POIRE POCHEE AUX EPICES

Chantilly mascarpone tonka, sorbet poire, crumble pain d’épices, soupe automnale

LE COEUR CHOCOLAT

de cacao et son disque en chocolat

LE COOKIE AMERICAIN

LE MILLE & UNE PISTACHE (une déclinaison pistache)

pistaches hachées

LE BANANUTS

beurre salé, noisettes chouchous

LA COUPE DU MAIL

coco, tartare d’ananas, copeaux de noix de coco

LA DAME BLANCHE

russe

LE COLONEL
3 boules sorbet citron vert et vodka

LE CHOCOLAT LIEGEOIS

cigarette russe

14€
10€
12€
E CC ) 12€
Biscuit cacao sans gluten, ganache montée caraibe 66%, rose des sables, glace chocolat, grué
12€
Cookie chocolat et noisettes mi-cuit chaud, glace vanille, caramel beurre salé, amandes effilées
. ) . . . . 12€
Namelaka 100% pistache, Friand de pistache, pralin de pistache, creme glacée pistache,
_ , 12€
Namelaka dulcey, gel banane, crumble cacao et noisettes, sorbet banane artisanal, caramel
. . . . . . 12€
Glace noix de coco, chantilly mascarpone vanille, noix de coco rapée, coulis exotique, Crumble
10€
3 boules vanille, sauce chocolat, amandes torréfiées, chantilly vanille et mascarpone, cigarette
10€
) ) ) 10€
3 boules chocolat, sauce chocolat, amandes torréfiées, chantilly vanille et mascarpone,
10€

LE CAFE LIEGEOIS
3 boules café, sauce café, amandes torréfiées, chantilly vanille et mascarpone, cigarette russe

Lo loces ot sorhete

LES GLACES
Vanille bourbon, chocolat, café, menthe-chocolat, rhum raisin, caramel bonbon

LES SORBETS
Framboise, fraise, mangue, citron vert, passion, cassis

Suppléments - 1€ : chantilly, amandes, sauce chocolat, sauce caramel, squce café, coulis de fruits rouges et

coulis exotique

1bosle 250€ / 2b0eiles  5€ / 3boudles - 750€



	Les cocktails classiques
	PORN STAR MARTINI (20 CL)
	Vodka Zubrowka, purée de passion, liqueur de passion, sirop de vanille, jus de passion, citron vert, shot de Prosecco

	10€
	PIÑA COLADA (18 CL)
	Rhum blanc Trois Rivières, rhum ambré Trois Rivières, purée de Coco, jus d’ananas

	9€
	MAÏ TAÏ (16 CL)
	Cointreau, rhum blanc Trois Rivières, rhum ambré Sailor Jerry, sirop d’orgeat, citron vert

	9€
	MARGARITA (10 CL)
	Tequila Milagro, Cointreau, Citron vert

	9€
	ESPRESSO MARTINI (13 CL)
	Vodka Zubrowka, liqueur de café, sirop de sucre, expresso

	10€
	MOJITO (17 CL)
	Rhum ambré Trois Rivières, rhum blanc Trois Rivières, citron vert, menthe, cassonade, eau gazeuse, Angostura bitter

	9€
	GIN FIZZ (16 CL)
	Gin Hendrick’s, sirop de sucre, citron jaune, eau gazeuse

	8€
	COINTREAUPOLITAIN (15 CL)
	Cointreau, jus de cranberry, citron vert

	9€
	AMERICANO (12 CL)
	Campari, Martini Rubino, eau gazeuse

	9€
	TI PUNCH (7 CL)
	Rhum blanc Trois rivières, sirop de sucre de cannes, citron vert, cassonade


	8€
	BLOODY MARY (18 CL)
	Vodka Zubrowka, jus de tomates, sauce Worcestershire, tabasco, jus de citron, épices
	9€
	LAST WORD (9 CL)
	Chartreuse verte, liqueur de marasquin, Gin Hendrick’s, jus de citron vert
	10€
	SIDE CAR (9 CL)
	Cognac, Cointreau, jus de citron jaune
	9€
	NEGRONI (10 CL)
	Gin Hendrick’s, Campari, Martini Rubino

	10€
	OLD FASHIONED MONKEY (7 CL)
	Whisky Monkey Shoulder, Angostura Bitter, sucre, eau gazeuse

	9€
	CAÏPIRINHA (8 CL)
	Cachaça Sagatiba, citron vert, sirop de sucre de cannes, cassonade

	8€
	SEX ON THE BEACH (18 CL)
	Vodka Zubrowka, crème de mûre, purée de pêche, jus de cranberry, jus d’ananas

	10€
	FRENCH 75 (16 CL)
	Cognac, Champagne, jus de citron jaune, sirop de sucre de cannes
	10€
	MANHATTAN (9 CL)
	Rye whisky, Vermouth del Professore rouge, Angostura bitter
	9€
	Surprise me !

	Les cocktails création
	11€
	9€
	10€
	10€
	9€
	10€
	10€
	10€
	9€
	11€
	9€
	10€
	10€
	9€
	10€
	9€

	L’inspiration du bar sans alcool - 8€
	YUZU GARDEN (18 CL)
	Jus de poire, jus de yuzu, citron vert, sirop de basilic, tonic, concombre
	SPRITZ SANS ALCOOL (21 cl)
	Crodino, jus d’orange, Apéritif Bitter sans alcool Giffard, orange

	ROUGE SUREAU (15 CL)
	Liqueur fleur de sureau sans alcool, jus de citron jaune, purée de pêche, jus de cranberry, tonic

	VIRGIN MARY (26 CL)
	Jus de tomate, jus de citron, sel de céleri, tabasco, Worcestershire Sauce

	ROSA BELLA (28 CL)
	Jus de fraise, jus de cranberry, citron vert, limonade, sirop d’hibiscus

	VIRGIN COLADA (12 CL)
	Purée de coco, jus d’ananas

	SWEET GINGER (16 CL)
	Purée de framboise, Apéritif Bitter sans alcool Giffard, citron vert, jus de fraise, gingerbeer

	VIRGIN MOJITO (18 CL)
	Citron vert, menthe, cassonade, sirop de sucre de cannes, eau gazeuse

	MENTHA MANGO (15 CL)
	Jus de pomme, purée de mangue, citron vert, menthe fraîche

	Les spritz (19 cl)
	GIFFARD SPRITZ
	Liqueur orange bitter, liqueur pamplemousse rose sans alcool Giffard, Crémant de Loire, eau gazeuse



	8€
	APEROL SPRITZ
	Aperol, Prosecco Ricccadonna, eau gazeuse, orange


	8€
	FRUITY SPRITZ
	Liqueur Giffard (au choix ci-dessous), Prosecco Ricccadonna, Eau gazeuse


	8€
	CAMPARI SPRITZ
	Campari, Prosecco Riccadonna, eau gazeuse, orange


	8€
	SARTI ROSA SPRITZ
	Liqueur Sarti Rosa, sirop de rose, Prosecco Riccadonna, eau gazeuse, pamplemousse


	8€
	Les mules (20 cl) - 8€
	MOSCOW MULE
	LONDON MULE
	MARTINICAN MULE
	FRENCH MULE
	SCOTTISH MULE

	Les sours (11 cl) - 9€
	MEZCAL SOUR
	CHARTREUSE SOUR
	WHISKY SOUR
	AMARETTO SOUR

	Bar à gins - créez votre gin tonic !
	LES GINS (4CL)
	LES TONICS/SODAS THREE CENTS (20CL) +2€
	LEMON TONIC WATER
	AEGAN TONIC WATER
	GINGER BEER
	SODA PINEAPPLE
	GINGER ALE



	Les bières
	BIÈRES PRESSIONS
	BIÈRES BOUTEILLES
	25CL
	33CL
	50CL
	COQ HARDI (5.7°)
	3.9€
	5.1€
	7.2€
	DESPERADOS (33CL)
	6€
	TONGERLO BLONDE (6°)
	4.3€
	5.7€
	8.2€
	JUPILER SANS ALCOOL (25CL)
	5€
	MYSTIC CERISE (3.5°)
	4.3€
	5.7€
	8.2€
	CASTOR IPA (6°)
	4.5€
	6.1€
	8.6€


	CIDRE - 33CL
	SUPER 8 BLANCHE (5,1°)
	4.3€
	5.7€
	8.2€
	CIDRE BOUCHÉ - MAISON DUPONT
	7€
	HOPS ISLAND - NEIPA (FRANCE) (6°)
	4.5€
	6.1€
	8.6€
	MONACO
	3.9€
	5.1€
	7.2€

	PANACHÉ
	3.6€
	4.7€
	6.8€

	PICON BIÈRE
	4€
	5.2€
	7.3€



	Les apéritifs
	FRESH PAMP (14CL)
	6.5€
	CAMPARI (6CL)
	6€
	GUIGNOLET D’ANGERS (6CL)
	6€
	LILLET BLANC OU ROSÉ (6CL)
	6€
	RICARD OU PASTIS (3CL)
	3.5€
	MARTINI BLANC OU ROUGE (6CL)
	6€
	KIR ROYAL (12CL)
	11€
	VERMOUTH DEL PROFESSORE (8CL)
	8€
	KIR CRÉMANT DE LOIRE (12CL)
	7.5€
	PORTO ROUGE COLHEITA 2007 (8CL)
	9€
	KIR VIN BLANC (12CL)
	6.5€
	PORTO ROUGE SIX GRAPPES (8CL)
	8€
	SUZE (6CL)
	5€
	PORTO ROUGE TAWNY 10 ANS
	10€


	Les digestifs
	Le chariot à digestifs
	Les boissons sans alcool
	SIROP À L’EAU (25 CL)
	2.2€
	DIABOLO (25 CL)
	3.5€
	LIMONADE (25 CL)
	3.2€
	COCA COLA, COCA COLA ZÉRO, COCA COLA CHERRY, BADOIT ROUGE (33 CL)
	3.8€
	SCHWEPPES TONIC, SCHWEPPES AGRUMES, FANTA, FUZETEA PÊCHE, OASIS TROPICAL (25 CL)
	3.8€
	GINGER BEER (20 CL)
	4€
	SIROP, TRANCHE
	0.3€


	Les jus de fruits
	ORANGE, PAMPLEMOUSSE, POMME, TOMATE, ANANAS, ABRICOT, FRAISE (20 CL)
	3.8€
	ORANGE PRESSÉE (20 CL)
	6€
	CITRON PRESSÉ (10 CL)
	5€

	Les eaux minérales
	PLATE
	50 CL
	4.5€

	100 CL
	6€

	PÉTILLANTE
	4.5€
	6€


	La caféterie et les boissons gourmandes
	EXPRESSO
	2€

	AFFOGATO DU MAIL
	Glace vanille, expresso, copeaux de chocolat, sauce caramel
	7€

	DOUBLE EXPRESSO
	4€

	CAPPUCCINO
	4.8€

	CAFÉ ALLONGÉ
	2.6€

	LATTE MACCHIATO
	4.8€

	NOISETTE
	2.2€

	CAFÉ FRAPPÉ
	4.5€

	DECA
	2€

	MOCACCINO
	6€

	CAFE / DECA CRÈME
	3€

	CHOCOLAT
	4€

	CAFÉ VIENNOIS
	4.8€

	IRISH COFFEE
	9€

	CHOCOLAT VIENNOIS
	4.8€
	Sirops : vanille, caramel, cookie

	0.20€


	Les thés et infusions - 3.50€
	THÉ NOIR CEYLAN OP
	THÉ VERT À LA MENTHE
	THÉ NOIR DARJEELING
	VERVEINE MENTHE
	THÉ NOIR EARL GREY
	TILLEUL BIO
	THÉ NOIR FRUITS ROUGES
	THÉ NOIR CITRON
	THÉ NOIR VANILLE PASSION
	INFUSION CAMOMILLE

	À table !
	Menu du jour
	ENTRÉE - PLAT - DESSERT : 26€
	ENTRÉE - PLAT OU PLAT - DESSERT : 21€
	PLAT UNIQUE : 16€


	À partager pour l’apéritif
	LES TARTINABLES
	12€

	LES OEUFS MIMOSA FAÇON KIMCHI
	12€

	LA TEMPURA DE CREVETTES
	15€

	LA SÉLECTION DE POISSONS FUMÉS ET TARAMA BLANC
	15€

	LA SÉLECTION DE CHARCUTERIES & MINI GALET DE LOIRE RÔTI
	15€

	LES RILLAUDS FAÇON JAPONNAISE
	12€


	Les huîtres
	LA SPÉCIALE N°2 - ½ DOUZAINE
	12€

	LA SPÉCIALE N°2 - DOUZAINE
	24€


	Les entrées
	L’OEUF PARFAIT ET CECINA
	12€

	LE GRAVLAX DE SAUMON À L’ANETH
	12€

	LE PÂTÉ EN CROÛTE
	12€

	LE TATAKI DE THON
	14€


	La salade
	LA SALADE PÉRIGOURDINE
	AU FOIE GRAS POÊLÉ
	22€

	Le menu enfant
	LES NUGGETS DE POULET (ORIGINE UE) OU FISH N’CHIPS
	FRITES MAISON OU POÊLÉE DE LÉGUMES
	ET LE MOELLEUX OU LA BOULE DE GLACE
	14€

	Les plats
	LE PAVÉ DE SAUMON À L’UNILATÉRAL
	24€

	LE FILET DE BAR SNACKÉ
	26€

	LES SAINT-JACQUES SNACKÉES
	28€

	LE SUPRÊME DE POULET JAUNE BASSE TEMPÉRATURE
	24€
	LE TARTARE DE BOEUF AU COUTEAU FAÇON MAGHRÉBINE (ORIGINE FRANCE)
	24€
	LE BURGER DU MAIL (ORIGINE FRANCE)
	24€
	LE PAVÉ DE BOEUF DE LA FERME DES BELLES ROBES (ORIGINE FRANCE)
	26€
	LE PLAT DE CÔTE DE BOEUF CONFIT AU BEURRE DE PIMENT D’ESPELETTE (ORIGINE FRANCE)
	28€
	LES RAVIOLES AUX BOLETS ET OEUF PARFAIT AU PECORINO (VÉGÉTARIEN)
	24€


	À partager - pour 3 pers
	LA CÔTE DE BOEUF HEWITT (ORIGINE IRLANDE)
	LE MIXED GRILL (ORIGINE FRANCE ET JAPON)
	Pour 3 pers - 110€

	Les suppléments
	6€
	2€
	2€

	L’assortiment de fromages
	SÉLECTION DE 5 FROMAGES DU MOMENT
	14€


	Les desserts
	LE CAFÉ ET SES DOUCEURS
	10€

	POIRE POCHÉE AUX ÉPICES
	12€

	LE COEUR CHOCOLAT
	12€

	LE COOKIE AMERICAIN
	12€
	LE MILLE & UNE PISTACHE (une déclinaison pistache)

	12€

	LE BANANUTS
	12€

	LA COUPE DU MAIL
	12€

	LA DAME BLANCHE
	10€

	LE COLONEL
	10€

	LE CHOCOLAT LIÉGEOIS
	10€

	LE CAFÉ LIÉGEOIS
	10€


	Les glaces et sorbets
	LES GLACES
	LES SORBETS
	1 boule : 2.50€ / 2 boules : 5€ / 3 boules : 7.50€



