


PORN STAR MARTINI (20 CL)
Vodka Zubrowka, purée de passion, liqueur de passion, sirop de vanille, jus de passion, citron vert,
shot de Prosecco

10€

PIÑA COLADA (18 CL)
Rhum blanc Trois Rivières, rhum ambré Trois Rivières, purée de Coco, jus d’ananas 

9€

MAÏ TAÏ (16 CL)
Cointreau, rhum blanc Trois Rivières, rhum ambré Sailor Jerry, sirop d’orgeat, citron vert

9€

MARGARITA (10 CL)
Tequila Milagro, Cointreau, Citron vert

9€

ESPRESSO MARTINI (13 CL)
Vodka Zubrowka, liqueur de café, sirop de sucre, expresso

10€

MOJITO (17 CL)
Rhum ambré Trois Rivières, rhum blanc Trois Rivières, citron vert, menthe, cassonade, eau
gazeuse, Angostura bitter
Aromatisation : f ramboise, myrtille, pêche, noix de coco, passion, mangue (+1€) 

9€

GIN FIZZ (16 CL)
Gin Hendrick’s, sirop de sucre, citron jaune, eau gazeuse
Variante : Cointreau Fizz 

8€

COINTREAUPOLITAIN (15 CL)
Cointreau, jus de cranberry, citron vert
Variante : Cosmopolitain 

9€

AMERICANO (12 CL)
Campari, Martini Rubino, eau gazeuse

9€

TI PUNCH (7 CL)
Rhum blanc Trois rivières, sirop de sucre de cannes, citron vert, cassonade

8€

BLOODY MARY (18 CL)
Vodka Zubrowka, jus de tomates, sauce Worcestershire, tabasco, jus de citron, épices

9€

LAST WORD (9 CL)
Chartreuse verte, liqueur de marasquin, Gin Hendrick’s, jus de citron vert

10€

SIDE CAR (9 CL)
Cognac, Cointreau, jus de citron jaune

9€

NEGRONI (10 CL)
Gin Hendrick’s, Campari, Martini Rubino 

10€

OLD FASHIONED MONKEY (7 CL)
Whisky Monkey Shoulder, Angostura Bitter, sucre, eau gazeuse
Variante : Bourbon old fashioned 

9€

CAÏPIRINHA (8 CL)
Cachaça Sagatiba, citron vert, sirop de sucre de cannes, cassonade
Aromatisation : f ramboise, myrtille, pêche, noix de coco, passion, mangue (+1€) 

8€

SEX ON THE BEACH (18 CL)
Vodka Zubrowka, crème de mûre, purée de pêche, jus de cranberry, jus d’ananas

10€

FRENCH 75 (16 CL)
Cognac, Champagne, jus de citron jaune, sirop de sucre de cannes

10€

MANHATTAN (9 CL)
Rye whisky, Vermouth del Professore rouge, Angostura bitter

9€

Les cocktails classiques

Surprise me !

Plongez dans l’art de l’inattendu et laissez-vous tenter par une œuvre sur mesure, façonnée par
l’inspiration créative et spontanée de nos barmen.

11€



BELLINI DU MAIL (17 CL) - f ruité, pétillant, raff raichissant 
Cointreau, purée de pêche, sirop de pêche blanche, citron jaune, champagne

11€

PINK RITUAL (20 CL) - f rais, pétillant, floral
Gin Hendrick’s Another, jus de citron jaune, sirop citronnelle, sirop de concombre, jus de fraise, soda
pamplemousse

9€

L’ANGEVIN (18 CL) - pétillant, exotique, acidulé
Cointreau, sirop de sucre, pamplemousse sans alcool, jus de goyave, citron jaune, Crémant de Loire 

10€

SPRITZ DE PATRICK (20 CL) - amer, f ruité, pétillant
Martini Rubino, Campari, sirop de coing, citron vert, Crémant de Loire 

10€

JERRY LIME (18 CL) - exotique, acidulé, f ruité 
Rhum ambré Sailor Jerry, purée de passion, jus d’ananas , citron vert, Curaçao

9€

JAPAN VIBES (16 CL) - floral, f ruité, iodé 
Gin Etsu Pacif ic Water, liqueur de litchi, purée de f ramboise, sirop de rose, jus de yuzu, tonic

10€

CHERRY PAMP’ (19 CL) - f ruité, floral, pétillant
Guignolet d’Angers, sirop d’hibiscus, citron jaune, jus de cranberry, champagne

10€

L’ÉVEIL DES SENS (20 CL) - acidulé, floral, légèrement épicé
Gin Hendrick’s, purée de f ramboise, liqueur de fleur de sureau, citron jaune, gingerbeer

10€

GINY PEPPER (14 CL) - f ruité, herbacé, épicé
Gin infusé au basilic, jus de fraise, jus de citron jaune, liqueur de gingembre, sirop eggwhite, poivre
de Sichuan

9€

SPICY MEZCALITO (15 CL) - fumé, épicé, exotique 
Mezcal Montelobos, liqueur de piment, purée de mangue, jus de pomme, citron jaune

11€

ROBE D’AUTONME (18 CL) - f ruité, rond, équilibré
Whisky Monkey Shoulder, purée de pêche, jus de pomme, citron jaune, cidre

9€

MANGO BANDIDO (15 CL) - exotique, épicé, pétillant
Tequila Milagro, Cointreau Spiced, sirop de gingembre, jus de citron vert, purée de mangue, eau
pétillante

10€

SAKURA MIST (15 CL) - floral, f ruité, acidulé
Gin Hendrick’s Another, Sirop de Sakura, jus de yuzu, jus de poire

10€

PURPLE 6 (20 CL) - acidulé, f ruité, pétillant
Cointreau, vodka Zubrowka, Curaçao, jus de cranberry, sirop de grenadine, citron jaune, eau
pétillante

9€

FLIGHT TO SAINTE-LUCE (24 CL) - exotique, gourmand, raf raîchissant 
Rhum ambré Trois Rivières, rhum blanc Trois Rivières, jus d’ananas, jus de goyave, citron vert, sirop
d’orgeat, limonade

10€

MÛRE SAUVAGE (20 cl) - f ruité, acidulé, amer
Porto blanc blend n°5, crème de mûre, Cointreau, jus de citron jaune, bitter rhubarbe

9€

Les cocktails création

YUZU GARDEN (18 CL)
Jus de poire, jus de yuzu, citron vert, sirop de basilic,
tonic, concombre 

SPRITZ SANS ALCOOL (21 cl)
Crodino, jus d’orange, Apéritif Bitter sans alcool
Giffard, orange 

ROUGE SUREAU (15 CL)
Liqueur fleur de sureau sans alcool, jus de citron
jaune, purée de pêche, jus de cranberry, tonic

VIRGIN MARY (26 CL)
Jus de tomate, jus de citron, sel de céleri, tabasco,
Worcestershire Sauce

ROSA BELLA (28 CL)
Jus de f raise, jus de cranberry, citron vert, limonade,
sirop d’hibiscus

VIRGIN COLADA (12 CL)
Purée de coco, jus d’ananas

SWEET GINGER (16 CL)
Purée de f ramboise, Apéritif Bitter sans alcool Giffard,
citron vert, jus de f raise, gingerbeer

VIRGIN MOJITO (18 CL)
Citron vert, menthe, cassonade, sirop de sucre de
cannes, eau gazeuse

MENTHA MANGO (15 CL)
Jus de pomme, purée de mangue, citron vert, menthe
fraîche 

Aromatisation : f ramboise, myrtille, pêche, noix de coco, passion,
mangue (+1€)

L’inspiration du bar sans alcool - 8€



GIFFARD SPRITZ
Liqueur orange bitter, liqueur pamplemousse rose sans alcool Giffard, Crémant de Loire, eau gazeuse 

8€

APEROL SPRITZ
Aperol, Prosecco Ricccadonna, eau gazeuse, orange 

8€

FRUITY SPRITZ
Liqueur Giffard (au choix ci-dessous), Prosecco Ricccadonna, Eau gazeuse
Lichi-li, pamplemousse rose, rhubarbe, abricot du Roussillon, fleur de sureau sauvage

8€

CAMPARI SPRITZ
Campari, Prosecco Riccadonna, eau gazeuse, orange

8€

SARTI ROSA SPRITZ
Liqueur Sarti Rosa, sirop de rose, Prosecco Riccadonna, eau gazeuse, pamplemousse 

8€

Les spritz (19 cl)

Bar à gins - créez votre gin tonic !

LES GINS (4CL) LES TONICS/SODAS THREE CENTS
(20CL) +2€

HENDRICK’S ANOTHER - acidulé, gourmand 8€
HENDRICK’S ORIGINAL - doux, floral 8€ LEMON TONIC WATER

HENDRICK’S FLORA ADORA - floral 9€ AEGAN TONIC WATER

HENDRICK’S GRAND CABARET - gourmand 9€ GINGER BEER

HENDRICK’S OASIUM - épices sucrées, agrumes 9€ SODA PINEAPPLE

BOMBAY SAPPHIRE - genièvre, agrumes 7€ GINGER ALE

THE BOTANIST - végétal, floral 9€
BULLDOG - floral 7€
ETSU DOUBLE YUZU - floral japonais, agrumes 8€
ETSU DISTILLED IN HOKKAIDO - japonais, frais & iodé 9€
NOUAISON - épicé, boisé et fruité 8€

MOSCOW MULE
Vodka Zubrowka, gingerbeer, jus de citron vert

LONDON MULE
Gin Hendrick’s, gingerbeer, jus de citron vert

MARTINICAN MULE
Rhum Ambré 3 Rivières, gingerbeer, jus de
citron vert

FRENCH MULE
Cognac VSOP Maison Leroch, gingerbeer, jus de
citron vert

SCOTTISH MULE
Whisky Monkey Shoulder, gingerbeer, jus de
citron vert

MEZCAL SOUR 
Mezcal Montellobos, sirop egg white, jus de citron 

CHARTREUSE SOUR
Chartreuse verte, sirop egg white, jus de citron 

WHISKY SOUR
Whisky Monkey Shoulder, sirop egg white, jus de
citron

AMARETTO SOUR
Amaretto, sirop egg white, jus de citron, Angostura
Bitter 

Les mules (20 cl) - 8€ Les sours (11 cl) - 9€



BIÈRES PRESSIONS BIÈRES BOUTEILLES

25CL 33CL 50CL
COQ HARDI (5.7°)
Blonde légère, raf raîchissante

3.9€ 5.1€ 7.2€ DESPERADOS (33CL) 6€

TONGERLO BLONDE (6°)
Légèrement épicée, douce, onctueuse

4.3€ 5.7€ 8.2€ JUPILER SANS ALCOOL (25CL) 5€

MYSTIC CERISE (3.5°)
Légère, f ruitée, notes de cerises

4.3€ 5.7€ 8.2€

CASTOR IPA (6°)
Robe ambrée, f ranche amertume

4.5€ 6.1€ 8.6€ CIDRE - 33CL

SUPER 8 BLANCHE (5,1°)
Désaltérante, f raîche

4.3€ 5.7€ 8.2€ CIDRE BOUCHÉ - MAISON DUPONT 7€

HOPS ISLAND - NEIPA (FRANCE) (6°)
Notes f ruitées, exotiques, légère
amertume

4.5€ 6.1€ 8.6€

MONACO 3.9€ 5.1€ 7.2€
PANACHÉ 3.6€ 4.7€ 6.8€
PICON BIÈRE 4€ 5.2€ 7.3€

Les bières

Les apéritifs
FRESH PAMP (14CL)
Rosé Mouton Cadet piscine, sirop
pamplemousse giffard

6.5€ CAMPARI (6CL)
Classique, rhum Barrels, 
Bourbon Barrels

6€

GUIGNOLET D’ANGERS (6CL) 6€ LILLET BLANC OU ROSÉ (6CL) 6€
RICARD OU PASTIS (3CL) 3.5€ MARTINI BLANC OU ROUGE (6CL) 6€
KIR ROYAL (12CL) 11€ VERMOUTH DEL PROFESSORE (8CL) 8€
KIR CRÉMANT DE LOIRE (12CL) 7.5€ PORTO ROUGE COLHEITA 2007 (8CL)

MAISON QUINTA DO NOVAL
9€

KIR VIN BLANC (12CL) 6.5€ PORTO ROUGE SIX GRAPPES (8CL) 8€
SUZE (6CL) 5€ PORTO ROUGE TAWNY 10 ANS 10€

Les digestifs
COINTREAU 6.5€ GRAND MARNIER 9€
COINTREAU NOIR 8€ GRAND MARNIER CUVÉE CENTENAIRE 12€
MENTHE PASTILLE 6.5€ CHARTREUSE VERTE OU JAUNE 9€
LIMONCELLO 6.5€ CHARTREUSE CUVÉE CENTENAIRE 16€
LIQUEUR DE YUZU 7.5€ CHARTREUSE MEILLEUR OUVRIER DE FRANCE 12€
ABSINTHE L’ENTÊTÉE (COMBIER) 10€ CALVADOS LECOMPTE 12 ANS 12€
BAILEYS 7€

Le chariot à digestifs
Laissez-vous tenter par notre sélection de plus de 100 digestifs d’exceptions. 

Sur simple demande, nos équipes viendront à votre table avec notre chariot à digestifs pour vous
faire découvrir ou redécouvrir des spiritueux rares, raff inés et soigneusement sélectionnés.



SIROP À L’EAU (25 CL)
Parfums : menthe verte, grenadine, f raise, cerise, f ramboise, hibiscus, jasmin, citron, pêche, banane, kiwi, orgeat, mojito

2.2€

DIABOLO (25 CL)
Parfums : menthe verte, grenadine, f raise, cerise, f ramboise, hibiscus, jasmin, citron, pêche, banane, kiwi, orgeat, mojito

3.5€

LIMONADE (25 CL) 3.2€

COCA COLA, COCA COLA ZÉRO, COCA COLA CHERRY, BADOIT ROUGE (33 CL) 3.8€

SCHWEPPES TONIC, SCHWEPPES AGRUMES, FANTA, FUZETEA PÊCHE, OASIS TROPICAL (25 CL) 3.8€

GINGER BEER (20 CL) 4€

SIROP, TRANCHE 0.3€

Les boissons sans alcool

ORANGE, PAMPLEMOUSSE, POMME, TOMATE, ANANAS, ABRICOT, FRAISE (20 CL) 3.8€

ORANGE PRESSÉE (20 CL) 6€

CITRON PRESSÉ (10 CL) 5€

Les jus de fruits

PLATE
50 CL
4.5€

100 CL
6€

PÉTILLANTE 4.5€ 6€

Les eaux minérales

La caféterie et les boissons gourmandes
EXPRESSO 2€ AFFOGATO DU MAIL

Glace vanille, expresso, copeaux de chocolat, sauce caramel
7€

DOUBLE EXPRESSO 4€ CAPPUCCINO 4.8€
CAFÉ ALLONGÉ 2.6€ LATTE MACCHIATO 4.8€
NOISETTE 2.2€ CAFÉ FRAPPÉ 4.5€
DECA 2€ MOCACCINO 6€
CAFE / DECA CRÈME 3€ CHOCOLAT 4€
CAFÉ VIENNOIS 4.8€ IRISH COFFEE 9€
CHOCOLAT VIENNOIS 4.8€ Sirops : vanille, caramel, cookie 0.20€

Les thés et infusions - 3.50€
THÉ NOIR CEYLAN OP THÉ VERT À LA MENTHE 

THÉ NOIR DARJEELING VERVEINE MENTHE

THÉ NOIR EARL GREY TILLEUL BIO

THÉ NOIR FRUITS ROUGES THÉ NOIR CITRON

THÉ NOIR VANILLE PASSION INFUSION CAMOMILLE



Les digestifs

Laissez-vous tenter par notre sélection de plus de 100 digestifs d’exceptions. 
Sur simple demande, nos équipes viendront à votre table avec notre chariot à digestifs pour vous

faire découvrir ou redécouvrir des spiritueux rares, raff inés et soigneusement sélectionnés.

Les classiques (4 cl)
COINTREAU 6.5€ BAILEYS 7€
COINTREAU NOIR 8€ GRAND MARNIER 9€
MENTHE PASTILLE 6.5€ GRAND MARNIER CUVÉE CENTENAIRE 12€
LIMONCELLO 6.5€ CHARTREUSE VERTE OU JAUNE 9€
LIQUEUR DE YUZU 7.5€ CHARTREUSE CUVÉE CENTENAIRE 16€
ABSINTHE L’ENTÊTÉE (COMBIER) 10€ CHARTREUSE MEILLEUR OUVRIER DE FRANCE 12€

Les calvados (4 cl)
MAISON LECOMPTE

CALVADOS 12 ANS 12€ CALVADOS 25 ANS 19€
CALVADOS 18 ANS 15€

Les cognacs (2 cl / 4 cl)
MAISON GROS PERRIN

COGNAC BON BOIS N°70/74 7€ / 14€ COGNAC FIN BOIS 1986 12€ / 24€
COGNAC FIN BOIS 1990 9€ / 18€ COGNAC GOLD 19€ / 38€

Les armagnacs (2 cl / 4 cl)
MAISON DARROZE

BAS-ARMAGNAC 1997
Domaine de salie

7€ / 14€ BAS-ARMAGNAC 1966
Château de Gaube

22€ / 45€

BAS-ARMAGNAC 1986
Domaine de Cantau

9€ / 18€ BAS-ARMAGNAC 1964
Château de Gaube

23€ / 46€

BAS-ARMAGNAC 1976
Domaine du pin

14€ / 28€ BAS-ARMAGNAC 1963
Château de Gaube

24€ / 47€

ARMAGNAC-TENAREZE 1972
Domaine de Bouillon

15€ / 29€ BAS-ARMAGNAC 1962
Château de Gaube

26€ / 51€

ARMAGNAC-TENAREZE 1970
Château de la Pouche

17€ / 33€ BLANCHE ARMAGNAC 4 cl : 11€

BAS-ARMAGNAC 1967
Domaine de Tucom

21€ / 42€ BRANDY BORDELINE FINISH
SAUTERNES

4 cl : 11€

Les mezcals (4 cl)
MEZCAL LOKITA ENSAMBLE 11.5€ MEZCAL MONTELLOBOS 8€

Les rhums arrangés (4 cl)
RHUM ARRANGÉ : CAFÉ/VANILLE OU FRAISE MENTHOLÉ 5€



Les whiskies et bourbons (4 cl)
ÉCOSSE ÉTATS-UNIS
MONKEY SHOULDER 7€ JACK DANIEL’S SINGLE BARREL 10€
THE BALVENIE DOUBLEWOOD 12 ANS 9€ BOURBON MAKER’S MARK 8€
THE BALVENIE FRENCH OAK 16 ANS 16€ WOODFORD RESERVE 10€
THE BALVENIE PORTWOOD 21 ANS 22€ WOODFORD RYE 10€
GLENFIDDICH TRIPLE OAK 12 ANS 9€ BIG MOUSTACHE 11€
GLENFIDDICH SOLERA 15 ANS 12€ ISLAY (TOURBÉS)

GLENFIDDICH GRAND CRU 23 ANS 34€ PORT CHARLOTTE HEAVLY PEATED 10 ANS 14€
GLEN GRANT 18 ANS 14€ OCTOMORE 14.2 21€
HIGHLAND PARK 15 ANS VIKING HEART 12€ CAOL ILA 10 ANS SINGLE MALT 15€
BUNNAHABHAIN 18 ANS 20€

IRLANDE FRANCE
FERCULLEN SINGLE MALT 12€ LA PIAUTRE RÉCOLTE SINGLE MALT 16€
BUSHMILLS ORIGINAL 8€ ALFRED GIRAUD - HORIZON 12€
BUSHMILLS 14 ANS 11€ ALFRED GIRAUD - HARMONIE 15€
BUSHMILLS 21 ANS 19€ CELTIC WHISKY DISTILLERIE KORNOG

(TOURBÉ)
14€

METHOD & MADNESS SINGLE GRAIN 12€ CELTIC WHISKY DISTILLERIE GLAN ARMOR 12€
MC CONNELL’S 20 ANS 28€ LA PIAUTRE SINGLE MALT (TOURBÉ)

JAPON - MATSUI WHISKY RESTE DU MONDE
SINGLE MALT MIZUNARA CASK 16€ MORRIS RUTHERGLEN SINGLE MALT

(AUSTRALIE)
12€

SINGLE MALT THE PEATED (TOURBÉ) 16€ ABER FALLS SINGLE MALT (PAYS DE GALLES) 11€
SINGLE CASK SAKURA 18€
THE DAISEN (WINE CASK) 12€

Les rhums (4 cl)
RÉUNION RÉPUBLIQUE DOMINICAINE
RHUM VIEUX SAVANA GRAND ARÔME 11 ANS 14€ BARCELO IMPERIAL 11€
RHUM VIEUX SAVANA 11 ANS BRUT DE FÛT 16€ BARCELO MIZUNARA CASK 10€

BARCELO MAPLE CASK 10€

MARTINIQUE RESTE DU MONDE

BAIE DES TRÉSORS BRIN D’AMOUR 11€ BOCATHÉVA 5 ANS (VENEZUELA) 8€
TROIS RIVIÈRES VIEUX DE L’OCÉAN 10€ SOL TARASCO AÑEJO 10 ANS (MEXIQUE) 12€
TROIS RIVIÈRES CANNE BRÛLÉE 9€ HECHICERA (COLOMBIE) 11€
TROIS RIVIÈRES VSOP 10€ BOCATHÉVA PANAMA 6 ANS 8€
TROIS RIVIÈRES TRIPLE MILLÉSIME 12€ BLANC AMPHORUM MADEIRE PURE CANNE

(MADÈRE)
12€

LA MAUNY SPICED 8€ MOUNT GAY XO (BARBADES) 13€
LA MAUNY XO 14€ BOCATHÉVA BARBADOS & JAMAÏCA 3 ANS 8€

GUATEMALA APPLETON ESTATE 21 ANS XO (JAMAÏQUE) 16€
ZACAPA 23 ANS 12€ LAUTOKA 16 ANS DARK RUM (FIDJI) 12€
SECHA SILVA 9€ RON ABUELO XV ANS (PANAMA) 12€

MAISON JACOULOT

EAU DE VIE DE POIRE WILLIAMS 8€ EAU DE VIE DE FRAMBOISE 8€
EAU DE VIE DE MIRABELLE 8€ EAU DE VIE DE VIEILLE PRUNE 8€

Les eaux de vie de fruits (4 cl)
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	AEGAN TONIC WATER
	GINGER BEER
	SODA PINEAPPLE
	GINGER ALE



	Les bières
	BIÈRES PRESSIONS
	BIÈRES BOUTEILLES
	25CL
	33CL
	50CL
	COQ HARDI (5.7°)
	3.9€
	5.1€
	7.2€
	DESPERADOS (33CL)
	6€
	TONGERLO BLONDE (6°)
	4.3€
	5.7€
	8.2€
	JUPILER SANS ALCOOL (25CL)
	5€
	MYSTIC CERISE (3.5°)
	4.3€
	5.7€
	8.2€
	CASTOR IPA (6°)
	4.5€
	6.1€
	8.6€


	CIDRE - 33CL
	SUPER 8 BLANCHE (5,1°)
	4.3€
	5.7€
	8.2€
	CIDRE BOUCHÉ - MAISON DUPONT
	7€
	HOPS ISLAND - NEIPA (FRANCE) (6°)
	4.5€
	6.1€
	8.6€
	MONACO
	3.9€
	5.1€
	7.2€

	PANACHÉ
	3.6€
	4.7€
	6.8€

	PICON BIÈRE
	4€
	5.2€
	7.3€



	Les apéritifs
	FRESH PAMP (14CL)
	6.5€
	CAMPARI (6CL)
	6€
	GUIGNOLET D’ANGERS (6CL)
	6€
	LILLET BLANC OU ROSÉ (6CL)
	6€
	RICARD OU PASTIS (3CL)
	3.5€
	MARTINI BLANC OU ROUGE (6CL)
	6€
	KIR ROYAL (12CL)
	11€
	VERMOUTH DEL PROFESSORE (8CL)
	8€
	KIR CRÉMANT DE LOIRE (12CL)
	7.5€
	PORTO ROUGE COLHEITA 2007 (8CL)
	9€
	KIR VIN BLANC (12CL)
	6.5€
	PORTO ROUGE SIX GRAPPES (8CL)
	8€
	SUZE (6CL)
	5€
	PORTO ROUGE TAWNY 10 ANS
	10€


	Les digestifs
	Le chariot à digestifs
	Les boissons sans alcool
	SIROP À L’EAU (25 CL)
	2.2€
	DIABOLO (25 CL)
	3.5€
	LIMONADE (25 CL)
	3.2€
	COCA COLA, COCA COLA ZÉRO, COCA COLA CHERRY, BADOIT ROUGE (33 CL)
	3.8€
	SCHWEPPES TONIC, SCHWEPPES AGRUMES, FANTA, FUZETEA PÊCHE, OASIS TROPICAL (25 CL)
	3.8€
	GINGER BEER (20 CL)
	4€
	SIROP, TRANCHE
	0.3€


	Les jus de fruits
	ORANGE, PAMPLEMOUSSE, POMME, TOMATE, ANANAS, ABRICOT, FRAISE (20 CL)
	3.8€
	ORANGE PRESSÉE (20 CL)
	6€
	CITRON PRESSÉ (10 CL)
	5€

	Les eaux minérales
	PLATE
	50 CL
	4.5€

	100 CL
	6€

	PÉTILLANTE
	4.5€
	6€


	La caféterie et les boissons gourmandes
	EXPRESSO
	2€

	AFFOGATO DU MAIL
	Glace vanille, expresso, copeaux de chocolat, sauce caramel
	7€

	DOUBLE EXPRESSO
	4€

	CAPPUCCINO
	4.8€

	CAFÉ ALLONGÉ
	2.6€

	LATTE MACCHIATO
	4.8€

	NOISETTE
	2.2€

	CAFÉ FRAPPÉ
	4.5€

	DECA
	2€

	MOCACCINO
	6€

	CAFE / DECA CRÈME
	3€

	CHOCOLAT
	4€

	CAFÉ VIENNOIS
	4.8€

	IRISH COFFEE
	9€

	CHOCOLAT VIENNOIS
	4.8€
	Sirops : vanille, caramel, cookie

	0.20€


	Les thés et infusions - 3.50€
	THÉ NOIR CEYLAN OP
	THÉ VERT À LA MENTHE
	THÉ NOIR DARJEELING
	VERVEINE MENTHE
	THÉ NOIR EARL GREY
	TILLEUL BIO
	THÉ NOIR FRUITS ROUGES
	THÉ NOIR CITRON
	THÉ NOIR VANILLE PASSION
	INFUSION CAMOMILLE

	À table !
	Menu du jour
	ENTRÉE - PLAT - DESSERT : 26€
	ENTRÉE - PLAT OU PLAT - DESSERT : 21€
	PLAT UNIQUE : 16€


	À partager pour l’apéritif
	LES TARTINABLES
	12€

	LES OEUFS MIMOSA FAÇON KIMCHI
	12€

	LA TEMPURA DE CREVETTES
	15€

	LA SÉLECTION DE POISSONS FUMÉS ET TARAMA BLANC
	15€

	LA SÉLECTION DE CHARCUTERIES & MINI GALET DE LOIRE RÔTI
	15€

	LES RILLAUDS FAÇON JAPONNAISE
	12€


	Les huîtres
	LA SPÉCIALE N°2 - ½ DOUZAINE
	12€

	LA SPÉCIALE N°2 - DOUZAINE
	24€


	Les entrées
	L’OEUF PARFAIT ET CECINA
	12€

	LE GRAVLAX DE SAUMON À L’ANETH
	12€

	LE PÂTÉ EN CROÛTE
	12€

	LE TATAKI DE THON
	14€


	La salade
	LA SALADE PÉRIGOURDINE
	AU FOIE GRAS POÊLÉ
	22€

	Le menu enfant
	LES NUGGETS DE POULET (ORIGINE UE) OU FISH N’CHIPS
	FRITES MAISON OU POÊLÉE DE LÉGUMES
	ET LE MOELLEUX OU LA BOULE DE GLACE
	14€

	Les plats
	LE PAVÉ DE SAUMON À L’UNILATÉRAL
	24€

	LE FILET DE BAR SNACKÉ
	26€

	LES SAINT-JACQUES SNACKÉES
	28€

	LE SUPRÊME DE POULET JAUNE BASSE TEMPÉRATURE
	24€
	LE TARTARE DE BOEUF AU COUTEAU FAÇON MAGHRÉBINE (ORIGINE FRANCE)
	24€
	LE BURGER DU MAIL (ORIGINE FRANCE)
	24€
	LE PAVÉ DE BOEUF DE LA FERME DES BELLES ROBES (ORIGINE FRANCE)
	26€
	LE PLAT DE CÔTE DE BOEUF CONFIT AU BEURRE DE PIMENT D’ESPELETTE (ORIGINE FRANCE)
	28€
	LES RAVIOLES AUX BOLETS ET OEUF PARFAIT AU PECORINO (VÉGÉTARIEN)
	24€


	À partager - pour 3 pers
	LA CÔTE DE BOEUF HEWITT (ORIGINE IRLANDE)
	LE MIXED GRILL (ORIGINE FRANCE ET JAPON)
	Pour 3 pers - 110€

	Les suppléments
	6€
	2€
	2€

	L’assortiment de fromages
	SÉLECTION DE 5 FROMAGES DU MOMENT
	14€


	Les desserts
	LE CAFÉ ET SES DOUCEURS
	10€

	POIRE POCHÉE AUX ÉPICES
	12€

	LE COEUR CHOCOLAT
	12€

	LE COOKIE AMERICAIN
	12€
	LE MILLE & UNE PISTACHE (une déclinaison pistache)

	12€

	LE BANANUTS
	12€

	LA COUPE DU MAIL
	12€

	LA DAME BLANCHE
	10€

	LE COLONEL
	10€

	LE CHOCOLAT LIÉGEOIS
	10€

	LE CAFÉ LIÉGEOIS
	10€


	Les glaces et sorbets
	LES GLACES
	LES SORBETS
	1 boule : 2.50€ / 2 boules : 5€ / 3 boules : 7.50€



